
grenzen los
kochen

das i st me i n Gnocch i salat spez i al .

er schmeckt am nächsten tag übr i gen s noch besser !

buon appet i to , eu re n i ck i

1 Bund Frühlingszwiebel
1 kleiner Bund Petersilie
1 Glas eingelegte trockene
Tomaten
1 Dose weiße Bohnen

Zutaten
(4 Personen)

Die Gnocchi kochen und kaltstellen.
Frühlingszwiebeln, Petersilie und die getrockneten Tomaten
kleinschneiden und mit den weißen Bohnen in einer Salatschüssel
mischen. Mit Salz und Pfeffer würzen. Die abgekühlten Gnocchi
langsam unterheben, nochmas abschmecken und mit einem guten
Olivenöl beträufeln.

Gnocch i Salat
w i e n i ck i i h n u n s zau b ert . . .

500 gr Gnocchi
Olivenöl
Salz & Pfeffer




