GRENZENLOS
KOCHEN

PASTA ALLA NORMA

WIE NICKI SIE UNS ZAUBERT...

Zutaten
(4 Personen)

2 Auberginen 200 gr Ricotta

1 grofSe Zwiebel Basilikum

3 - 4 Knoblauchzehen 400 - 500 gr Penne
1 Dose gehackte Tomaten Olivenol

4 Zweige Thymian Salz & Pfeffer

Zwiebeln, Knoblauch und Auberginen wurfeln. Die Zwiebeln und den
Knoblauch in Olivendl andunsten, die Auberginen anschliefend
dazugeben und mitdunsten, bis die Stlucke gebraunt und weich sind.
Die gehackten Tomaten und den Thymian dazu, mit Salz und Pfeffer
wurzen und die Sauce etwa 10 Minuten kochen lassen.

Die Penne al dente kochen, abgielSen und unter die Sauce mischen. Auf
einem Teller mit Ricotta und dem frischen Basilikum garnieren.
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